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Fiir das Leben auf dem Land. Seit 1810.

OCHSENGURGELN



und wieder ausrollen. Diesen
Arbeltsschrltt ofter wiederholen. Es spielt da-
bei keine Rolle, wie der Teig zusamm eigelegt
wird (also nicht so aufwendig wie das Touren

schlagen bei Blatterteig). Zwischenzeitlich
das flache Teigpaket in den Kihlschrank

dem Fett nehmen, a
lange sie noch warm ist, in Z|mtzuc :

Tipp
~& Die Ochsengurgeln schmecken auch noch
nach einigen Tagen sehr gut.




